
Un village, une huile Zakros
Huile d’olive de Crète (variété koronéique). Excellente qualité supérieure

Une très belle huile qui sort régulièrement dans les palmarès de concours internationaux                           .         

Le même procédé ancestral et anachronique de culture et de cueillette transmis inchangé depuis 4000 ans

Markos Zakros Sasu Fr
-mail : markos_zakros_emporio@orange.fr

Siret Fr : 75012920700015

Directement de Zakros au consommateur

Nos tarifs 2026 pour la dernière récolte ( actualisation à chaque nouvelle récolte ) :                                                      . .         

Récolte 2025-2026 ( la récolte 2026-2027 ne commencera qu’en décembre 2026 et ne sera donc  disponible                                    .      

pour des  raisons de  décantation et stabilisation qu’en avril 2027 )

Carton de 12 bouteilles de 0,75 l : 114 Euros  ( soit 12 bouteilles à 9.50 Euros, soit 12,66 euros le l )

Carton de 6 bidons de  3 l  : 168 Euros  ( soit 6 bidons à 28 Euros, soit 9,33 euros le l )

Un village,

Cette Huile d'olive vierge extra (HOVE) provient des oliviers de variété 
unique la Koroneïki (petite olive majoritaire en Crète, de saveur intense avec 
une teneur importante en polyphénols qui la rend très stable.)

Zakros, une tradition

L'huile provientuniquement du villagede Zakros et des hameaux attenants. 
Les producteurs représentent 200 familles environ et l'âge des oliviers 
atteste d'une agriculture ancestrale

La bienveillance du climat, l'arrosage des oliviers par la source du village, 
participent à une pratique agricole naturelle respectueuse de 

l'environnement.

Cette huile est achetée directement aux producteurs, ne subit ni 
transformation ni assemblage et est conditionnée à Zakros.

Déclaration Nutritionnelle pour 100ml Energie              824 
Kcal / 338                              Lipides                  92g                                    
dont: Saturés                      13g

Mono-insaturés       73g
Poly-insaturés             6g

Glucides                                 0g                                                 
dont: Sucres                          0g                                                          
.          Protéines                    0g
.          Sel                                0g
Attributs de Qualité
Acidité                                        0 , 6% max
Indice de peroxydes           20 mEq 02/kg max
Teneur en cires                          150mg/kg max
Absorbance ds l’ultraviolet:    K232: 2,50 max                             
.                                                    K270: 0,22 max

Production & Embouteillage Zakros, Sitia Crète, Grèce.

Provenance Union Européenne                                                                        

EMBALLAGE PAR                  EL 

Zakros, Sitia 72300, Crète, Grèce 

ZZZzzZAKROSROS

ZZZzzHERAKLIONROS

Un village,

Zakros, une tradition

Huile d'olive extra vierge obtenue par

des moyens mécaniques dans l'un des moulins les plus
modernes de Grèce.....
Issue d'olives de variété Koronéïki cultivéesselon une 
transmission ancestrale respectueuse de l'environnement.

CONTENU NET  750 ml

SITIA
LASITIOU                           
KRITIS

AOP Appellation d’ Origine 

Protégée

POC/ 2926-24264, 15

Dépôt, Distribution en France MARKOS ZAKROS SASU FR 90110
ROMAGNY sous ROUGEMONT markos_zakros_emporio@orange.fr

PLACE FOR ACIDITY, LOT, NUMBER,harvest year ........

Une huile
Une huile
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